
        No        Nos s pizzaspizzas
   1. 	 Margherita 	 Fr. 	 17.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive

  2. 	 Napoletana	 Fr. 	 19.–
	 Tomate, basilic, anchois, ail olives noires de Kalamata	

  3. 	 Régina	
	 Tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons	 Fr. 	 22.–

  4. 	 Verdonela	 Fr. 	 24.–
	 Tomate, poivrons, artichauts, oignons, ail, basilic, olives noires de Kalamata

  5. 	 Tonno	 Fr. 	 24.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, thon, oignons, olives noires de Kalamata

  6. 	 Calzone	 Fr. 	 25.–
	 Tomate, olives noires de Kalamata, jambon cuit, pecorino romano AOP fromage, œuf

  7. 	 Quatre fromages	 Fr. 	 25.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, gorgonzola, pecorino romano AOP, scarmorza affumicata fromage

  8. 	 Capricciosa	 Fr. 	 25.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, artichauts, champignons, olives noires de Kalamata

  9. 	 Diavola	 Fr.	 25.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, ventricina salami piquant, poivrons rôtis, flocons de piment

10. 	 Italica	 Fr. 	 28.–
	 tomate, mozzarella di bufala, jambon cru, roquette

11. 	 Carnavore	 Fr. 	 28.–
	 Tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, pancetta, ventricina salami piquant, basil, ail

12. 	 Rôtisserie	 Fr. 	 32.–
	 Tomate, mozzarella di bufala, viande séchée de Prosola, roquette, tomates cerises, 
	 copeaux de Parmesan

Options d’hiveOptions d’hiver...  Pizza blanchePizza blanche
13. 	 Principessa 	 Fr. 	 31.–
	 Crème légère à l’ail, pancetta fumé, pecorino romano AOP fromage, mozzarella fior di latte, 
	 persil, jaune d’oeuf pasteurisé

14 	 Devota	 Fr. 	 32.–
	 Crème double, mozzarella fior di latte, fromage de chèvre, noix grillées, miel de thym, flocon de piment

15. 	 Tartufo	 Fr. 	 34.–
	 Crème de truffe noire, mozzarella fior di latte, stracciatela di burrata, basilic, champignons rôtis, 
	 huile de truffe blanche

Pour les enfantsPour les enfants
Pizza (margherita ou régina) 	 Fr.     14.50

Notre pâte bénéficie d’une fermentation lente, jusquà 72 heures, pour une digestion plus facile.Notre pâte bénéficie d’une fermentation lente, jusquà 72 heures, pour une digestion plus facile.
Toutes nos pizzas sont également à l’emporter.Toutes nos pizzas sont également à l’emporter.

La Rôtisserie des Alpes vous remercie de votre visite et vous dit à bientôt !
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